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VIEBROCKS

GASTHAUS

MenUvorschlage

Ab 10 Personen inkl. Suppe und Dessert
Hauptgerichte auf Platten angerichtet

Grillplatte 3punktO

Rindersteaks und marinierte Hahnchenbrust
gebratene Champignons, Krauterbutter
Ofenkartoffeln, Ofengemise und Krauterschmand
Blattsalate und Cole Slaw

Filetbraten

Barbarie-Flugentenbrust, Schweinefilet und Putenbrustfilet im Ganzen gebraten,

mit Sauce hollandaise und RahmsoBe, GemUseplatte,
gemischte Salatplatte, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

Rinderfiletbraten anstatt Flugentenbrust 5,- Aufpreis
Auch in Kombination mit kleinen Schnitzeln

Rosa gebratene RinderhUfte

Gebratene Champignons, PfefferrahmsoBe,
Gemouseplatte, Bratkartoffeln und Kartoffelkroketten

roD

Hirschbraten und Schweinefilet

wirziges Chutney, gebratene Waldpilze, WacholderrahmsoBe,
Gemuseplatte mit Rosenkohl, Brokkoli, griinen Bohnen und Karotten,
Rotkohl, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

Hirschriickensteak anstatt Hirschbraten 5,- Aufpreis

/1 48,00

/1 46,00

/1 48,00

// 50,00



Suppen
im Menupreis enthalten

Dessert
im MenUpreis enthalten

Vorspeisen

Festliches Menu

mit Aufpreis

// 63,00

Spargelcremesuppe mit frischem Spargel (Saison)
Karotten-Orangencremesuppe mit Chillifaden

Bliedersdorfer Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit FleischkloBchen, Eierstich und Gemuisestreifen

Erbsenschaumstppchen
mit Zuckerschoten und Erbsengrin

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis (Saison)

Vanilleeis mit frischem Obstsalat (oder heiBen Kirschen) und Brownie
Mousse au chocolat mit Kirschkompott und Butterstreusel

Créme brulée, zarte Vanillecreme mit krosser Karamellkruste

DESSERTTELLER - Aufpreis // 3,00
- Mousse au chocolat mit Sorbet, Friichten und Geback

- Auch in anderen Variationen z.B. mit Panna Cotta oder Creme brulée

Gerauchertes Forellenfilet
Merrettichschmand, Dill, Fenchelsalat, Karotte und frisches Landbrot

Gebratene Riesengarnelen
Limetten-Aioli / gezupfte Blattsalate / frisches Landbrot

Feta & Erbsen

Blattsalate, Hummus und frisches Landbrot

Gebratene Riesengarnelen
Limetten-Aioli / gezupfte Blattsalate / frisches Landbrot

Karotten-Orangencremesuppe
mit Chilli-Faden

Rosa gebratene Kalbshiifte
Austernsaitlinge / Kartoffel-Selleriestampf / frisches Marktgemuse

Mousse au chocolat und Himbeersorbet
Feiner Obstsalat



