
 
 
 
 
 

 

 

Moin und herzlich 
willkommen! 

 

 
 

In unserem Gasthaus möchten wir Ihre Sinne immer wieder mit neuen 

Eindrücken begeistern. Wobei wir einige Dinge in den vergangenen sechs 

Jahrzehnten ganz bewusst unverändert gelassen haben: Die erstklassigen, 

immer frisch ausgewählten Produkte. Die liebevolle und sorgfältige 

Zubereitung. Und die Herzlichkeit, mit denen wir Ihnen unsere Speisen seit 

vier Generationen servieren. 

Lassen Sie sich überzeugen! 

 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 

Empfehlungen 
 

 
Kalbssteak mit gebratenen Pfifferlingen ....................................................................  // 32,50 
Kräuter-Pfeffer-Rahm / Röstis 
 
 
Zanderfilet mit Dill-Soße .............................................................................................  // 27,00 
Weintrauben / Fenchel / Fregula Sarda 
 
 
 
Linguine mit gebratenen Pfifferlingen ........................................................................  // 17,00 
Sahnesoße / Parmesan / Kirschtomaten 
 
mit gratiniertem Ziegenkäse .......................................................................................  // 23,00 
 
mit gebratener Hähnchenbrust ..................................................................................  // 23,00 
 
mit gebratenem Zanderfilet........................................................................................  // 29,00 
 
 
 
Gefüllte Ochsenherz-Tomate ......................................................................................  // 19,50 
Fenchel / Zucchini / Bulgur 
 
 
Semmelknödel mit Pfifferlingsrahm ...........................................................................  // 18,50 
Butterbrösel / Parmesan 
 
 
Selbstgemachte Pommes aus bunten Kartoffeln .......................................................  // 8,50 
Home-made Ketchup & Aioli 
 
 

Unsere Aperitif Empfehlung 
 

LIMONCELLO „Spritz“ 

Limoncello / Soda / Spumante ............................................................................................ . ........ // 7,80 
auch alkoholfrei 
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Suppen 
 
 

Tomaten Consommé mit weißem Tomatenschaum ..................................................  // 8,20 

 
Rinderkraftbrühe mit Einlage .....................................................................................  // 6,80 

 
 
 
 
 
 

Vorspeisen, kleine Gerichte,  
Salate 
 
 
 
Gemischter Salatteller als Beilage ..............................................................................  // 6,00 

 
Ziegenkäse-Croustinos  ...............................................................................................  // 10,50 
Pinienkernen / Honig / Blattsalaten 

 
Gebratene Garnelen ...................................................................................................  // 17,50 
Blattsalat / Balsamico-Dressing / Röstbrot 
 
 
Salat von bunten Gartentomaten ...............................................................................  // 12,50 
Burrata / Basilikum / Johannisbeer-Balsamico 
 
 
Pfifferlings- Salat „Panzanella“ ...................................................................................  // 17,50 
Tomaten / Croutons / Zucchini / Bacon 
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Umbestellungen sind ggfs. mit einem Aufpreis verbunden. 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.  



 
 
 
 
 

Fischgerichte 
 
 
 
 
Hamburger Pfannfisch (2) .............................................................................................  // 24,50 
gebratene Fischfilets auf Bratkartoffeln mit herzhafter Senfsoße 

 
Lachsfilet aus Norwegen (3) ..........................................................................................  // 24,00 
im Kartoffel-Ruccolamantel gebraten 
mit frisch geriebenem Meerrettich, Crème fraiche und Blattsalaten 

 
Seelachsfilet ................................................................................................................  // 15,50 
paniert, gebraten, mit Kartoffelsalat 

 
Gebratene Nordseescholle (2) ......................................................................................  // 26,00 
mit krossen Speckwürfeln, Kartoffelsalat und Salatteller 
 
 
 
 
 
 

Bratkartoffeln & Co. 
 
 
Bauernfrühstück (2) ......................................................................................................  // 16,50 
Bratkartoffeln mit Rührei, Würfelschinken und Gurke 

 
3 Matjesfilets nach Hausfrauenart (2) ..........................................................................  // 17,00 
mit Äpfeln und Zwiebeln in Rahm und Bratkartoffeln 

 



 
 
 
 
 

Fleischgerichte 
 
 
Kleine Portion Schweinefilets in Kräuter-Pfeffer-Rahm .............................................  // 19,00 
mit Kartoffelplätzchen und knackigen Blattsalaten 

 
Schweineschnitzel mit Rahmchampignons,  ...............................................................  // 19,50 
Pommes frites und Salatteller 
 

Kleine Portion .............................................................................................................  //   15,50 

 
Schweineschnitzel "Cordon bleu" (2) ............................................................................  // 22,50 
mit Schinken und Käse gefüllt 
mit Pommes frites und Salatteller 

 
 „Altdeutscher Topf“ (2) ................................................................................................  // 24,00 
3 Schweinemedaillons mit gebratenen Champignons und Zwiebeln 
auf Bratkartoffeln 
 

Kleine Portion .............................................................................................................  // 19,00 

 
Hähnchenbrustfilet mit Ziegenkäse überbacken ........................................................  // 21,00 
Aprikosen-Chutney, Blattsalate und kleine Röstis 

 
Kleines Rumpsteak ......................................................................................................  // 24,50 
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons, 

knackigen Blattsalaten und Kräuterbaguette 

 
Pfeffersteak vom Rumpsteak ......................................................................................  // 33,50 
mit Kartoffelkroketten und Salatteller 
 

  



 
 
 
 
 

Dessert 
 
 
 

Zwetschen-Crumble 
mit Vanilleeis und Sahne.............................................................................................  // 8,80 
 

 
Gourmet Café 
Dessertvariationen mit einer Tasse Espresso .............................................................  // 9,50  

 
 
Aprikose & Brioche 
mit Mascarponecreme und Mandelknusper  .............................................................  // 8,80 

 
 

Affogato al caffè 
Vanilleeis und Caffè-Espresso .....................................................................................  // 4,70 
 
 

Crème brulée  
zarte Vanillecreme mit feiner Zimtnote, mit Rohrzucker gratiniert ...........................  // 7,50 
 
 
Kleine Versuchung 
Maple Walnuts und Chocolat Chips mit Sahne, 
Bailey's Likör und weißen Schokoladensplittern ........................................................  // 7,00 
 
 
Eis und Heiß 
Crème Vanilla mit Sahne und heißen Kirschen ...........................................................  // 7,50 
 
 
Nussknacker 
Maple Walnuts, Cioccolata Stracciatella und Chocolate Chips 
 mit Sahne, Schokoladensoße und gerösteten Mandeln ................................................................  // 7,80 
 
 
Gemischtes Eis mit Sahne ...........................................................................................  // 5,50 
 
 
 

 
 

CRÈME VANILLA / CHOCOLATE CHIPS / MAPLE WALNUTS / STRACCIATELLA CIOCCOLATA 

Wenn es was kaltes sein soll: 

Iced Caffè Latte    // 4,90  



 
 
 
 
 

STRAWBERRY / HIMBEER SORBET 

1 KUGEL 1,90  //  2 KUGELN 3,40  //  3 KUGELN 4,50 


